JAANAAN

VORSPEISEN HAUPTSPEISEN

HUMMUS MAZZE / 3,50€ V DIE GERICHTE WERDEN MIT FRISCHEM BROT SERVIERT
Kleiner klassischer Hummus Teller S/KI

KANAAN-BROT / 4,00€ V HUMMUS SABICH / 7,50€

Unser hausgemachtes Brot, it Olivend! Irakischer Hummus, geréstete Auberginen, hartgekochtes Ei, Amba
und arabischen Gewiirzen gebacken, (MangosoBe), Schug (wulrziges, jemenitisches Pesto) und Tahini S/KI/E

serviert mit Tahini und Pickles GL/S

FALAFEL TELLER / 8,00 € V

FALAFEL MAZZE / 4,00€ v 4 Falafelballchen aus gemischten Kichererbsen mit frischen Krautern und
3 Falafelballchen serviert mit traditionellen palastinensischen Gewdulrzen, Serviert mit Hummus,

Tehina und Hummus KI/S/ Pickles, Kahaan-Pommes und Schug (scharfes jemenitische Pesto) S/KI/KN
KANAAN-POMMES/2,50€V HUMMSHUKA / 8,00 €

Kartoffel-und SuBkartoffel;pommes Unsere spezielle Kombination: Frischer Hummus mit heiBem

mit rotem Tahini und Za'atar S Shakshuka. Spiegelei'in aromatischer, pikanter Tomaten-PfeffersoBe mit

Knoblauch-Confit und Zwiebeln S/KI/E/KN
MAZZE KANAAN

FUR 2 /12,00€ HUMMUS BURGER / 8,00€ Y/
o A i e} 1
FUR.4 /15,00€ U'nser kostliches 10'0/6 ve.gan“es .Rezept.aus Kartoffeln, Linsen und
Kichererbsen, garniert mit wuirzigem Kirschtomatensalat, Hummus,

Unsere vier Salatg und Hummus auf eine Tahini und Za'atar. Serviert in einem veganen ‘Burger-Brotchen mit
g/ro[je Ijlatte, serviert mit Kanaan-Brot Pickles, Kanaan-Pomm&es und Schug S/KI/GL/L/KN
S/M/GL/KI

MASABCHA /7,00€
ALLERGENINFORMATION Traditioneller palastinensischer Hummus: Ganze und cremig geruhrte

S =Sesam /M = Milch / GL = Gluten /
Kl = Kichererbsen /E = Ei /

Kichererbsen, gemischt mit Tahini und Tetbili (wlrzige Knoblauch-
ZitronensoRe), serviert mit hartgekochtem Bio-Ei  S/kd/E/KN

L = Linsen / KN = Kknoblauch HUMMUS PILZE /7,50 € V

Bei Lebensmittelallergien,

: : L Gebaratene Pilze mit Zwiebeln und Kreuzkimmel, garniert mit
informiereg, Sie bitte unser Personal

Tahini und Petersilie S/KI

V: 100% Vegan _J = Spicy EXTRA : PITABROT / FALAFEL / SCHUG / BIO-El 1.00 €

SALATE

KANAAN SALAT 4/7,50€

Tomaten, Gurkeh, Paprikas und Fruhlingszwiebeln in Zitrone-Olivendl-GranatapfelsoBe,
garniert mit Tahini,Ziegenkase und Za'atar, Serviert mit Kanaan-Brot S/M

MEDITERRANE FENCHEL SALAT 4 /7,50€
Fenchel, Apfel, Frihlingszwiebeln und Ziegenkase in Zitronen-Granatapfel-DattelhonigsoBe
Serviert mit Kanaan Brot M

ROTE BEETE SALAT 4/7,50€
Ofengerostete rote Beete mit cremigem Ziegenkase in Olivenol-Zitrone-Granatapfel-Dattel
Honig-Sauce. Serviert mit Kanaan Brot M

BLUMENKOHL SALAT 4/ 6,50€ v

Ofengerdsteter Blumenkohl mit Tahini, garniert mit Granatapfel-Dattelhonigso3e und Kanaan-GewduUrzen




“ . MANAAN

«DRINKS -

'SOFTDRINKS / FLASCHE 3,00 €
BIO-GETRANK / FLASCHE 3,50 €
HAUSGEMACHTE LIMONADE /GLAS 2,50 €

"STILLES WASSERY FLASCHE 2,50 | 4,00 € ‘
SPRUDELWASSER / FLASCHE 2,50 | 4,00 € ~

) 1 4
_ v
KANAAN COCKTAIL (50% ALC) ‘
PREMIUM ANISSCHNAPS GEMISCHT MIT KANAAN;GEWGRZEN UND OBST MELASSE
ARAK LAMON NANA / 6,50 € ARAK RUMAAN / 6,50 €
PremiurY:Anisschnaps gemischt mit hausegemachter Premium Anisschnaps gemischt mit
Limonade, frischer Minze und Orangenbliten i Cranberrysaft, ganatapfelsirup und Sumak

< ARAK AHMAR /6,50 €

Premium Anisschnaps gemischt mit Grapefruitsaft und Fenchel

|

{
" DER CHEF'S SHOT - FRAGEN SIE DIE BEDIENUNG /3,00 €0.1ML “
’ ‘ .
- CHATEAU KSARA
LIBANESISCHER BOUTIQUE-WEIN
ROTWEIN (13.5‘% ALC.) WHITE WINE (13% ALC)
= ’
Traubenwein, der im Nahen Osten angebaut wird. Traubenwein, der im Nahen Osten angebaut wird.
Ideal fL]r’die mediterrane Klche Ideal fur die mediterrane Klche N
FLASCHE 29,00€ / GLAS 4,50€ FLASCHE 20,00€ / GLAS 4,50€

HEISSGETRANKE

ARABISCHER KAFFEE / TEE - 3,00€
MIT TAHINI KEKS - 3.50€

Schwarzer arabischer Kaffee oder
* Tee mit Orangenbllten, Fenchelsamen und frischer Minze




